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Geachte relatie, 

 

Het laatste kwartaal van het jaar is aangebroken.  

Herfstachtig weer, regen en af en toe wat mooie dagen zijn kenmerkend voor deze romantische periode. 

Zelfs in de komende maanden met een schaars zonnetje of zelfs gure herfstdagen, kunt u heerlijk genieten van  

de Zuid-Europese Italiaanse sferen bij Bellini. 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Deliveroo 
Bellini werkt vanaf februari 2016 samen met het bezorgbedrijf Deliveroo.  

Hierdoor heeft men de mogelijkheid om online te bestellen uit het hogere sigment horeca.  

Bellini heeft voor u een speciale unieke code: “ DELIVERBELLINI“  

wanneer u voor het eerst besteld u € 10 euro korting krijgt op uw bestelling! 

Wij leveren  in een straal van 2.2 km in Amsterdam en binnen een aantal weken ook in Amstelveen. 
 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
 

 

 

 

Bellini 
Nederhoven 17, Buitenveldert, Amsterdam 

Telefoon:  (020) 644 83 90  

keuken open: 12.00 - 15.00 uur /  17.00 - 22.00 uur,  

zaterdag:geen lunch  

E-mail: triolo@xs4all.nl 

Een stukje Italië in Nederland! www.bellini.nl 

 
 

         Bij restaurant Bellini kunt u als gast gratis gebruik maken van onze WiFi verbinding. 

U vindt ons in: 

 
 

 

 

 

 

Altijd het laatste nieuws op Facebook 
Volgt u ons al op Facebook? Bezoek onze fanpage, like ons en blijf op de hoogte van de laatste  

ontwikkelingen en de lekkerste gerechten van Bellini. 

        
 

  
 

 

Graag nodigen wij u uit voor de Restaurant Week Winter 2016!  

De Restaurant Week blijft zich vernieuwen,   

Deze editie zal plaatsvinden van 29 september t/m 09 oktober 2016. 

 

Lunchmenu  3 gangen ú 24.50 

Dinermenu  3 gangen  ú 29.50  

(ú2.00 toeslag op top 250 restaurants in Nederland) 

Dinermenu 4 gangen ú 37.50  

http://www.happenr.com/visit/f29d4957ad78cc901c24447ad0adbbc2/aHR0cDovL3d3dy5oYXBwenkuY29t
http://www.happenr.com/visit/f29d4957ad78cc901c24447ad0adbbc2/aHR0cDovL3d3dy5oYXBwenkuY29t
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Maand Wijnen: 
      

 

 

 

 
 

 
            
 
 

 

 
 
 

 

 

Medici Ermete & Figli 
 
 
 
Land van herkomst     : Italie 

Regio       : Emilia Romagna 

Producent      : Medici Ermete 

Appellatie      : D.O.C. 

Wijnstokken      : 30 jaar oud 

Aantal flessen     : 30.000 

Streek       : Heuvels Piacentini 

Druivenras      : Sauvignon 

Bodemsoort      : Klei 

Productie techniek     : 6 Maanden cuves, 6 maanden op fles 

Temperatuur      : 8*-10* 

Jaargang      : 2015 

Kleur       : Strogeel  

Geur       : Fruitig, bloemig 

Smaak      : Droog, harmonieus  

Wijn-spijs      : Vis, pasta, voorgerechten etc.  

 

Medici Ermete & Figli 
Ottavio Bonarda Colli Piacentini 
 
Land van Herkomst      : Italie 

Regio        : Emilia Romagna 

Producent       : Medici Ermete 

Appellatie       : D.O.C. 

Wijnstokken       : 30 jaar  oud 

Aantal flessen      : 60.000 

Streek        : Heuvels Piacentini 

Druivenras       : Bonarda 

Bodemsoort       : Klei 

Productie Techniek      : Licht persing gevolg door gisting 

Rijping       : Vermentatie in stalen cuvee,   

Temperatuur       : 18* 

Jaargang       : 2014 

Kleur        : Robijnrode oranje reflexen 

Geur        : Fris en intens 

Smaak       : Vol, lichte tannine 

Wijn-spijs       Υ tŀǎǘŀΩǎΣ ǊƻƻŘ ǾƭŜŜǎ Ŝƴ ǇƛȊȊŀΩǎ  
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Lunch 

Business lunchmenu oktober 2016 

 
ϵ нпΦрл όƪƻŦŦƛŜκǘƘŜŜύ 
ϵ нфΦрл όϝTiramisu)  
 
Carpaccio di manzo 
Flinterdun gesneden ossenhaas, bedekt met grana kaas en rucola. 
Of 
Mozzarella caprese 
Buffelmozzarella en tomaat, pijnboompitten en basilicum. 
Of 
Parmigiana di melenzane 
Gegratineerde aubergines, mozzarella en tomatensaus. 
Of 
Scampi flambé 
Gegratineerde licht pikante garnalen met knoflook. 
 
* * * * * *  
 
Vis van de dag. 
Geserveerd met seizoen groenten en roseval aardappelen uit de oven. 
Of 
Vlees van de dag. 
Geserveerd met seizoen groenten en roseval aardappelen uit de oven. 
Of 
Pasta van de dag. 
U kunt kiezen uit vegetarisch, vlees of vis. 
 
 
* * * * * *  
 
*Tiramisu 
Mascarpone gebakje. 
 
******  
 
Illy coffee geserveerd met Italiaanse bonbons en dinner mints. 
 

U kunt tijdens de lunch natuurlijk ook gebruik maken  
van onze menukaart! 



 
 
 
 
 
 
 
 
 

Maandmenu             
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Maandmenu oktober 2016 
ϵ отΦрл 
 

Fiocchi formaggio e père con crema di mascarpone e grana.(Lombardia) 
Pasta gevuld met peer, bereid in een saus van mascarpone en  grana kaas. 
 
ϵ мтΦрл 
 
***  
 
Sogliola con calamari in umido e fondo di crostacei.(Veneto) 
Tongfilet en calamari bereid in een fond van schelpdieren. 
  
ϵ нфΦрл  
 
Of 
 
Scaloppine con pesto di pistacchio, pecorino e menta.(Sicilia) 
Kalfsmedaillon bereid in een saus van pistache noten, pecorino kaas en verse munt. 
 
ϵ нфΦрл 
 
 
***  
Tartufo bianco. 
Slagroomijs met kern van koffie ijs afgewerkt met meringue en witte chocolade. 
 
ϵ фΦрл 
 
 

 
 
ϵ 37,50  per persoon excl. wijn  
De gerechten zijn ook afzonderlijk te bestellen.  
(zie eenheidsprijs.) 
 
 


