N A y .
f\/ - / - oA P~ 7 / - / L / =
\/ =~ =~ \/ =
Nieuwsbrief Bellini Jaargang 8 augustus 2013 nummer 8

Geachte relatie,

Met gepaste trots presenteren wij u de nieuwsbrief van augustus 2013.

In deze nieuwsbrief weer veel wetenswaardigheden en speciaal voor u geselecteerde heerlijke wijnen en gerechten.

De Toscaanse keuken

Toscane, een heerlijk stukje land tussen de Apennijnen en de Tyrreense Zee, rijk aan cul-
tuur met een uniek landschap dat wordt gekenmerkt door middeleeuwse stadjes, grote

fattorie (landgoederen) epoderi (boerderijen). Deze streek is voor velen een favorif 28 '

rei shestemmi ng. Hoe verschillend de
ben, culinair gezien, één ding gemeen: de keuken is eenvoudig sober en authentiek. Geen
overdreven raffinement, geen zware sauzen of buitensporig gekruide gerechten. In tegen-
stelling tot de rest van Italié is Toscane relatief gespaard gebleven van vreemde invloeden.
Dat verklaart ook waarom van de vele regionale keukens van het land de Toscaanse als
bijzonder typisch wordt beschouwd.

De oorsprong van de traditionele keuken gaat terug tot de Etrusken, die ongeveer 3000
jaar geleden het gebied van het huidige Toscane bevolkten. Zij waren toen het meest geci-
viliseerde volk op het Europese cont
hoogstaande cultuur van dit volk. Afbeeldingen tonen niet alleen de bereiding van spijzen,
maar te zien zijn ook grote banketten, waarbij de Etrusken zich door elegante bedienden
spijzen en dranken laten aanreiken, terwijl op de achtergrond muziek wordt gemaakt. Een
bewijs dat eten een onderdeel van het culturele leven vormde.
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De lekkerste week van het jaar komt er weer aan en Bellini is natuurlijk weer deelnemer van deze
Nationale Restaurantweek. Reserveren is mogelijk vanaf 1 augustus op www.diningcity.com

Facebook

ontwikkelingen en de lekkerste gerechten van Bellini.

Volgt u ons al op Facebook? Bezoek onze fanpage, like ons en blijf op de hoogte van de laatste

Zonnig terras

Wilt u ook ontspannen genieten van onze Italiaanse specialiteiten? Ons zonnige terras is bij mooi weer geopend!

Bij restaurant Bellini kunt u als gast gratis gebruik maken van onze WiFi verbinding.

U vindt ons in:
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Amsterdam

Telefoon: (020) 644 83 90
keuken open: 12.00 - 15.00,

E-mail: triolo@xs4all.nl

Pl1/4 (uitgave van Italiaans restaurant CBellini te Amsterdam eventuele wijzigingen en—/ of typefouten voorbehouden)

Nederhoven 17, Buitenveldert, Amsterdam

17.00 - 22.00 uur,

zaterdag:geen lunch zondag: gesloten

Een stukje Italié in Nederland! www.bellini.nl


http://www.happenr.com/visit/f29d4957ad78cc901c24447ad0adbbc2/aHR0cDovL3d3dy5oYXBwenkuY29t
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INDICAZIONE GEOGRA

Azienda Agricola Boschetto di Montiano
Vermintino Maremma di Toscana

Land Van Herkomst
Regio

Producent
Appellatie
Wijnstokken

Aantal flessen
Streek

Druivenras
Bodemsoort
Productie Techniek

Temperatuur
Jaargang
Kleur

Geur

Smaak
Wijn-spijs
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Azienda Agricola Boschetto di Montiano

Merlot i.g.t. Toscana

Land van herkomst
Regio

Producent
Appellatie
Wijnstokken
Hoogst

Aantal flessen
Streek

Druivenras
Bodemsoort
Productie techniek
Temperatuur
Jaargang

Kleur

Geur

Smaak

Wijn-spijs

: Italié
: Toscana

: Boschetto di Montiano

:LG.T.
: 15 jaar oud
:40.000

: Itali€

: Toscane

: Boschetto di Montiano

:LG.T.

: 13 jaar oud

: September, Oktober

: 60.000

: Zuid Toscane

: Merlot,

: Klei, Kalk.

: Licht persing, gevolgd door lang maceratie proces
: 18/20°

12012

: Intens rood, met Robijn reflexen.

: Intens en persistent, Rode vruchten

: zacht en fluweel

: rijpe kazen, rood vlees, gerechten met een dominante

smaak

: Zuid Toscane

: Vermentino

: Klei, Kalk

: Lichte persing,koud maceratie langzaam fermentatie,
en 4 maanden rijping in stalen silo's.

: 8°

12012

: geel
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: gebalanceerd vol exotisch fruit Vermentino

wit vlees Vi s astao: i T

(uitgave van Italiaans restaurant CSeliyi Amsterdam eventuele wijzigingeni e typefouten voorbehouden)




Lunch

Business lunchmenu auqustus 2013

€ HNn®pn

Bruschetta con pomodoro e rucola.

Italiaans geroosterd brood bedekt met pomodoro en rucola.
Of

Orechette Contadina.

Vegetarische lauwwarme zomerpasta.

Of

Terrina di vongole al vino bianco.

Venusschelpen in witte wijn saus.

Of

Scampi flambé.

In knoflook en olijfolie gebakken pikante garnalen.

*k k k k%

Vis van de dag.

Geserveerd met groenten en aardappels uit de oven.
Of

Vlees van de dag.

Geserveerd met groenten en aardappels uit de oven.
Of

Pasta van de dag.

Kiezen uit vis, vlees of vegetarisch.

Kk kK k%

llly koffie geserveerd met bonbons en pepermunt.

U kunt tijdens de lunch natuurlijk ook gebruik maken van onze menukaart!

P3/4 (uitgave van Italiaans restaurant CSeliyi Amsterdam eventuele wijzigingeni e typefouten voorbehouden)



A andmen

Maandmenu augustus 2013

Risotto ai carciofi. (Toscana)
Risotto met artisjokken en Parmezaan.
€ MYy ®pn

*kk

Filetti di branzino con pepata di cozze. (Toscana)
Zeebaarsfilet bereid in een saus van gepeperde mosselen
€ HPDp~N

of

Scaloppine all Abetonese. (Toscana)

Kalfsmedaillon bereid in een lichte saus van kippenbouillon, witte wijn
en grappa.

€ HPDp~N

*kk

Gelato allo yogurt.

Combinatie van yoghurt en mango ijs, afgewerkt met schuim en
mango topping.

€ pdPpn

€ 37,50 per persoon excl. wijn
De gerechten zijn ook afzonderlijk te bestellen. (zie eenheidsprijs.)

P4/4 (uitgave van Italiaans restaurant CSeliyi Amsterdam eventuele wijzigingeni e typefouten voorbehouden)



