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Nieuwsbrief Bellini  Jaargang 7 augustus 2012    nummer 8 

P1/4     (uitgave van Italiaans restaurant Bellini te Amsterdam eventuele wijzigingen en–/ of typefouten voorbehouden)  

 

Met trots presenteren wij u onze maandelijks nieuwsbrief, nummer 7 van augustus. 

 

Voor velen komt het einde van de zomervakantie weer snel in zicht. 

Maar niet getreurd… U kunt natuurlijk heerlijk komen nagenieten van de originele Italiaanse sferen en exclusieve, 

traditionele Italiaanse gerechten. Bij mooi weer openen wij ons heerlijk ruime en zonnige terras waar u onder het 

genot van een heerlijk glas Prosecco of Asti Spumante kunt genieten van het echte Italiaanse leven. 

Kortom, Restaurant Bellini biedt u een klein stukje Italiaanse gastvrijheid bij u om de hoek. 
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Il Pesto alla Trapanese “Agghiata Trapanisa” 
De pesto alla Trapanese, in het dialect "agghiata trapanisa", is typisch een recept uit West-

Sicilië. 

Dit oude recept kent zijn oorsprong in de havens van Trapani. In Trapani stopten de Genuese 

schepen die uit het Oosten kwamen en de Genuese opvarenden lieten de Sicilianen kennis 

maken met de pesto. 

De Trapanesi pasten het recept aan door er ingrediënten 

afkomstig van hun eigen grondgebied aan toe te voegen.  

Zo werden er amandelen en verse tomaten aan toege-

voegd. 

De pesto alla Trapanese kan gegeten worden met alle 

soorten pasta, heeft een milde smaak en is zeer aromatisch. De pesto is te gebrui-

ken voor zowel koud als warm geserveerde pasta.  Volgens de traditie moeten alle 

ingrediënten van de pesto worden gestampt in een vijzel, maar natuurlijk is dit ook 

prima te doen met een mixer.  

 

 

 

 

 

 

 

DinningCity Restaurantweek 
Bellini is ook dit jaar weer deelnemer aan de DinningCity restaurantweek  

De restaurantweek zal worden gehouden van 27 augustus t/m 4 september 2012  

Bellini 
Nederhoven 17, Buitenveldert, Amsterdam 

Telefoon:  (020) 644 83 90  

keuken open: 12.00 - 15.00, 17.00 - 22.00 uur,  

za-zo geen lunch  

E-mail: triolo@xs4all.nl 

Een stukje Italië in Nederland! www.bellini.nl 

 
 

Bij restaurant Bellini kunt u als gast gratis gebruik maken van onze WiFi verbinding. 

U vindt ons in: 

http://www.happenr.com/visit/f29d4957ad78cc901c24447ad0adbbc2/aHR0cDovL3d3dy5oYXBwenkuY29t


P2/4     (uitgave van Italiaans restaurant Bellini Amsterdam eventuele wijzigingen  en– of typefouten voorbehouden)  

 

Maand Wijnen: 
      

 

 

 

 
 

 
            
 
 

 

 
 
 

 Shiraz Sicilia 

                                       
Land van herkomst  : Italië. 

Regio    : Sicilië. 

Producent   : Fazio casa vinicola in Erice. 

Appellatie   : I.G.T.   

Streek    : West Sicilië. 

Druivenras   : Shiraz. 

Bodemsoort   : Kalk. 

Productietechniek  : De kwalitatief beste druiven worden geselecteerd. De vinificatie 

      zeer kort, daarna wordt de wijn bewaard  in silo’s onder een 

       gecontroleerde temperatuur tussen de 20-25 graden. 

      De malolactische gisting zorgt voor een zeer aangenaam laag zuur  

         gehalte. 

Jaargang   : 2010 

Kleur    : Intens robijnrood. 

Geur    : Blijft lang hangen in de mond, elegant met perceptie van zoete en  

          fluweelachtige tannine. 

Boeket   : Kenmerk van de druif, met tonen van rode vruchten en witte   

          peper. 

Wijn- spijs   : Gegrilde vleesgerechten, pittige kazen en pasta’s. 

Serveertemperatuur  : 16 graden Celsius  

 

Chardonnay Sicilia 

                                    
Land van herkomst  : Italië. 
Regio    : Sicilië. 

Producent   : Fazio casa vinicola in Erice. 

Appellatie   : I.G.T. 

Streek    : West Sicilië 

Druivenras   : Shiraz. 

Bodemsoort   : Kalk. 

Productietechniek  : De geoogste druiven worden zorgvuldig tros voor tros in kratten   

        geselecteerd.  

Jaargang   : 2011 

Kleur    : Strogeel met gouden lichtreflectie. 

Boeket   : Kenmerken van de druif, intens, verfijnd, elegant, met     

        tonen van exotisch fruit en honing. 

Wijn - spijs   : Verse vis, pasta en schaaldieren.                          



 

Business lunchmenu augustus 2012 
 
 

€ 24.50 

 

Bruschetta con pomodoro e rucola. 
Italiaans geroosterd brood bedekt met pomodoro, basilicum en rucola. 
Of 

Carne salata con melone. 
Dun gesneden ossenhaas gedrapeerd op zoete meloen.  
Of 

Spinaci gratinati. 
Italiaanse wilde spinazie gegratineerd met Granakaas. 
Of 

Scampi flambé. 
In olijfolie gegratineerde licht pikante garnalen. 

 
* * * * * *  

 
Vis van de dag. 
Geserveerd met groenten en aardappels uit de oven. 
Of 

Vlees van de dag. 
Geserveerd met groenten en aardappels uit de oven. 
Of 

Pasta van de dag. 
Kiezen uit vis, vlees of vegetarisch. 

 
* * * * * *  
 
Illy koffie geserveerd met bonbons en pepermunt. 

 
U kunt tijdens de lunch natuurlijk ook gebruik maken  
van onze menukaart! 
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Maandmenu augustus 2012 
 

 
€ 37.50 

 

 
[ƛƴƎǳƛƴƛ Ŏƻƴ ΨΩ !ƎƎƘƛŀǘŀ ¢ǊŀǇŀƴƛǎŀΩΩ ό{ƛŎƛƭƛŀύ 
Pasta bereid in een Siciliaanse pestosaus. 
€ 17.50 
 
* * *  
 
hǊŀǘŀ ŀƭƭΩŀǊŀƴŎƛŀ Ŝ ŦƛƴƻŎŎƘƛƻΦ ό{ƛŎƛƭƛŀύ 
In olijfolie gebakken doradefilet bereid in een saus van venkel, sinaasappel  
en Taggiatische olijven. 
€ 29.50  
 
of 
 
Vitello con salsa di pomodoro, capperi e menta.(Sicilia) 
Kalfsmedaillon bereid in een Siciliaanse tomaten, kappertjes, mint saus. 
€ 29.50 
 
* * *  
   
Torta gelato 
Bloedsinaasappel ijstaart gegarneerd met slagroom en aardbei. 
€ 9.50 
 
 

€ 37,50  per persoon excl. wijn  
De gerechten zijn ook afzonderlijk te bestellen.  
(zie eenheidsprijs.) 

    


